{nsere Apcritif:cmpf:el'alung

T raditioneller Sangria wahlweise mit Wein oder mit Sekt
(nach dem Kezept von Carles)

8,50€
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Weine vom Bio Weingut Boc}cga el Dcspu nte
Josc’ Jairnc Hemandez Hermandez | a Cruz Santa- Tencri{:f:a
Jahrgang 2027

2020 | istan Negro/ | istan Blanco/ Rosado/blanco afrutado

(Glas 0,2l 8,90€  [Tlasche 0,751 31,00€

2022 Bencheq'ue Tinti”a (rot)

Flasche 0,751 36,00€

Weingut Vinatigo

22er Ensamblaje Blanco
2ier \/ﬂariego Negro

0,75 lasche 46,00€

E

Digesti{: 2c 3.00€
Ron Miel Camag<39 (fﬂonegrum licor)

OCICF

| icorde [ierbas



T apas vcgctarisch

Qucsos asado con mojos y miel de Falma

gcgri”tcr K zse mit Mojos und Falmhonig 9,50€

Aceitunas K alamata alinadas

K alamata Oliven in Kr'a'u‘cerclressing 5,90 €

Gazpacho Andaluz ala Car]cs
Andalusische Gem[ﬁscsuppe mit gerosteten Brotwierc]n ala Carles 9,50€

Tor’ci”a E_spano]a
SPar\ischcs Omlette mit K artoffeln und Zwiebeln 6,50€

FPimientos del Paclron
kleine griine Fal:)rika in Olivens! mit gro!oem Meersalz gcbratcn 7,90 €

Champinoncs al aji”o
Champignons in K noblauch und Fetersilie 6,50€

Fapas arrugacﬂas con mojo rojo Yy verde
kanarische Kartogeln ,,Fapas arrugadas“ mit

roter und gruner kanarischer Sauce 7,90 €

Quesos (_anarios con go{:io & membrillo
kanarischer Kése aus Teﬂeriﬁca, Las Falmas und Fuerteventura
mit (Gofio und Qyit’ccnscmc 12,50€

Almogrotte
(Geriebener (Canarischer K dse mit O]ivcnéjl , Faprika und K noblauch 7,90€



Tapas mit [Fisch und Fleisch

Fimientos del Padrén 9Jamén iberico
kleine griine Faprika in Olivensl mit grobem Meersalz gcbraten und
|berico Schinken mit [ icheln gc{zuttcrt 16,50€

Croquetas caseras dcjamén ibérico, de PO”O’ de gambas

hausgemachte K roketten mit |berico SCHinken, [Hithnchen und (Garelen i 2,00€

AFCPaS rc”cnas ClC PO”O mechado 9 salsa guasacaca

Mais“Brétchen“ geﬁl“t mit Hé}mchen, Salat und Magonnaise und (Juasacaca Sauce 6,90 €

] osta de sobrasada con vinagreta de miel
Streichwurst vom schwarzen Schwein

(eine kanarische sPezie” geschijtztc Schweinerasscﬂ auf T oast 6,90€

Corona de Morcilla con crujiente de jamén
g J

Morcilla B]utwurs’c K rone mit knusprigem ]berico Schinken 7,50€

Garbanzas ala canaria

Kichererbsen Eintopf kanarische Art mit Schwcincrippchcn und Chorizo 9,50€

Fan catalan conjamo’n lbérico
(Ciabatta mit geriebcner T omate, Olivensl und
feinen Scheiben vom ]berico Schinken ~ Eiche]n g@cﬁttcr’c 24,00 €

Carpaccio de gambas con ensalada y tortilla camaron y vinagreta de lima

Gamelcn—CarPaccio auf Salat, Kichcrerbsen—Tortita und Limcttenvinaigrette 21,50€

Gambas al aji”o
(Garnelen mit sPezie”em Olivensl und Knoblauch  17,50€

Ensaladi”a con Langostir\os
kanarischer K artoffelsalat mit Thumcisch, (Gemiise und Game]e 7,50 €



Salpicén de marisco

Meeresfriichtesalat 13,90 €

Fulpo ala canaria

gekochter Oktopus mit \/inaigrette und griiner Chili 14,50 €

Carpaccio de Pu]Po con aceite de Pimenton y Picadiuo de verduras
Carpaccio vom Fulpo mit geréuchcrtem FaPrika und Olivenc’j‘
15,50€

Cl‘;ipirones (ca‘amares Pequenos) ala andaluza y Aioli

kleine Tintemcischc andalusische Art mit Aioli
12,90€

Empanadi”a rellena carne mechacla, queso, y Frﬁoles

mit (Canarischem Pulled PBeef, schwarzen Bohnen und
K ase gmc[j”te Teigtasclﬂen i Stiick 4,50 €

Fimiento del Piqui”o relleno de Atun
kleine gemcij”tc rote Faprika mit T}'numcisc}'l
4,50 €

[ scalivada de verduras a la brasa con anchoas
iiber dem offenen Feucrgegri”tcs (Gemiise mit Oliven und Anchovis
8,90



Hauptgcrichtc mit [Tisch & f:lcisch

PBacalao encebollado ala canaria
Kabcyau auf kanarische Art“ mit /wiebelsauce,
griinem Faprika und K artoffelstroh 22,00 € (Tapas 12,00 €)

Doracla a! i’"lOFﬂO con vercluras

Doraclemcilet auf Kartoﬂceln mit Faprika~Zwiebe]gemUse 19,50 € (Tapas 12.00€)

Fae“a \/a!enciana

Paella mit Kaninchen, [Hshnchen und (Gemiise 19,50 € (TaPas 10,50 €)

FPaella Marinera
Faella mit Meeresfriichten 20,50€ (Tapas 12,00 €)

Fieua Marinera /  Nudel Paella mit Meeresfriichten 19,50 € (Tapas 10,50 €)

Conejo al vino de Opor’co
Kam’nchen in For’cweinsauce mit konfierten Kar’cogeln und Zwiebeln

24.00€ (TaPas 12,50€)

Lingotc de cerdo sous vide, mango chutneg gjugo de coccion + papas hormeadas
Sparperkelrijcken sous vide gegart mit Sclﬁichtkar’cogeln, Mango Clﬁutneﬁ und Bratensauce
2%,00€ ( [ apas 12,00€)

Fo“o en salmoréjo canario

T_‘]éhnclﬂcn in kanarischer Marinaclé
mit gerdsteten Mandeln und kleinen K artsffele 22,00 € (Tapas 11,00€)

(Carrillada de cerdo al E_mporda con setas
zarte geschmor’ce Schweinebackchen in Rotweinsauce mit

Champignons, grinem SPargel und Kartogelpijrcc 22,00€ (TaPas 11,00 €)

COFCICFO a! hOFﬂO con vencluras g PUFFCC C{C Papas

(Geschmorte | ammschulter auf (Gemiise und Kartogclpijrrec 22,50€ (11,50€)



Dcsscrt

Crcma Catalama
7,90€

Quesi”o canario

K aramellflan mit Sahne

7,90€

Bizcochito de chocolate con helado de vainilla y frutas
Schokoladenkuchen mit ﬂ[jssigem Schokokern,
hausgemachtcm \/ani”ecis,

Schokosauce und frischen Frﬂchten

12,00€

Zaperoco
SpeziaLKagee mit | ikor 43, siiker Milch |, /itronenzeste und /imt

6,50€



(GenieBen Sie diese Sonderwoche und
genieben Sie die Kiiche | eneriffas

vom 16. Mai - 26. Mai 2024

Wir verwshnen und bcgcistcrn Sie

mit den (Gerichten

von Carlcs Cano CamPs

Sein | okal K afka“in Puerto de la Cruz

ist der ,,Placc to be“ fiir (Gaste, die etwas Besonderes m&chten.

Viel SPaB und guten APPctit

das wiinscht ”‘mcn

Carlcs Cano Camps samt dem ganzen Frinz Carl T eam



