
 

      

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Unser besonders Menu 

 

 
Gelbe Linsen-Mais-Pflanzerl auf Linsensalat an  

 erntefrischem Feldsalat mit Karottencreme 

 

****** 

 

Topinambur-Weißbier-Süppchen 

 mit gerösteten Sonnenblumenkernen 

 

****** 

 

 

Geschmorte Goldbete auf 

 Blattspinat mit Ziegenfrischkäse 

 

 

****** 

 

Sous vides gegarte Schwarzwurzeln 

 gegrillt auf Grünkernrisotto mit Piemonteser Haselnüssen 

 

****** 

 

 

Karamelisierter Passionsfruchtflan mit 

 Mangocoulis und Himbeersorbet 

 

59,00€ 

 

 
 

 

 

Wir beginnen die Fastenzeit  

 

mit einem besonderen Menu ohne Fleisch und Fisch. 

 

Gerne haben wir für Sie aus unseren hiesigen Gemüsesorten 

 

 schmackhafte Gerichte kreiert, 

 

bei denen Sie weder Fleisch noch Fisch vermissen werden. 

 

 

 

 

 
 

 

 

 



 

  

Vorspeisen 

 
Feine Scheiben von der Ringelbete mit gerösteten Pinienkernen an kleinem Feldsalat   

10,50€ 

 

Carpaccio vom selbstgemachten Schwartenmagen mit Himbeer-Schalotten-Vinaigrette 

12,50€ 

 

Vollwertsalat mit selbstgezogenen Sprossen und Keimlingen    

12,50€ 

 

Ziegenkäse-Tramezzini mit Feigensenf und Himbeere an kleinem Feldsalat 

16,50€ 

 

 

Kürbis-Karotten-Ingwerschaumsuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl   

10,50€ 

 

 

 

 

Hauptgerichte 

 
Erbsenkrapfen mit Zitronenhumus, Berberitze, gebratenem Blumenkohl , Feta und Zatar 

26,00€ 

 

 

Semmelknödel-Grünkernlasagne mit Blattspinat    

22,00€ 

 

 

Kabeljaufilet auf rotem Linsengemüse mit feinen Bandnudeln und Pommerysenfsauce    

36,00€ 

 

 

Watterbacher Lachsforellenfilet auf Rahmkraut mit kleinen Kartöffele    

34,00€ 

 

 

Lammrücken unter der Knoblauch-Kräuter-Kruste  

mit buntem Gemüse, Maccairekartoffeln und Portwein-Rosmarinsauce 

39,00 

 

 

 

 

 

 

Dessert 
 

Apfel-Grünkern-Auflauf mit eingelegten Vanillebirnen und Birnensorbet    

12,50€ 

 

 

Prinz Carl Eisgugelhupf mit Himbeermark und Cointreau   

12,50€      klein  7,50€ 

 

 

 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

Unser Regionales Menu 

 
 

Grünkernsuppe mit Butterklößchen    

 

 

****** 

 

Rollbraten von der Unterneudorfer Heidschnucke  

mit Rahmwirsing und Bubespitzle 

 

 

****** 

 

Prinz Carl Eisgugelhupf mit Himbeermark und Cointreau 

 

49,00€ 
 

 

 

 

******** 

 

 

Dann gibt es da noch 

 

 

 

Grünkernküchle auf Schwarzwurzelgemüse  

  22,00€ 

 

 

 

Gekochter Rindertafelspitz an  

buntem Wintergemüse mit Drillingskartöffele , Meerrettichsauce , 

frisch geschabtem Meerrettich und Rotwein-Essig-Zwetschgen 

 26,00€ 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

  

 

Unsere Aperitif Empfehlungen 

 

auch alkoholfrei 

 ist sehr lecker 

 

 

Hugo Alkoholfrei   6,50€ 

 

 

Weingut Köbelin Apfelsecco     6,50€ 

 

 

Rose Wild Berry  6,50€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Weinempfehlungen 

 

 

 

Weingut Graf Neipperg, Württemberg 

 

2022er Cuvée weiß  P+P ,  

(Sauvignon Blanc, Rivaner, Muskateller) 

 

 

 

2022er, Cuvée rosé P+P 

 ( Spätburgunder , Merlot) 

 

 

0,2l   6,90€    Flasche  0,75l   22,00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 


