
 

      

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Unsere 

Aperitifempfehlungen 

 
Selbstgemachte Waldmeisterbowle mit frischen Erdbeeren 

8,50 € 

 

 

Alkoholfreier Apfel-Quitten-Secco mit  frischen Erdbeeren  

6,50€ 

 

 

 

 
 

 

 

Unser Frühlingsmenu 
 

Marinierter roh gehobelter weißer Spargel mit Oberneudorfer  

Kaninchenrücken , Bärlauchpesto 

 

***** 

 

Lammrücken unter der Knoblauch-Kräuterkruste  

„im Grünen“  mit Kartoffelgratin 

 

 

****** 

 

Apfel-Grünkerntörtchen mit 

frischen Erdbeeren und Erdbeersorbet 

 

64,00€ 
 

 

 
 

 

    

Prinz Carl Klassiker 
 

Bunter Frühlingssalat mit gebratenen Grünkernküchle  

und Frankfurter grüner Sauce 

22,50€ 

 

 

Geschmorte Lammkeule 

 an buntem Frühlingsgemüse mit Dinkelspätzle 

29,00€ 

 

 

Argentinisches Roastbeef mit  

buntem Gemüse, Majorankartöffele und Rotwein-Schalottensauce 

39,00€ 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

Vorspeisen 
 

Spargelterrine mit Paprika-Buttermilch-Vinaigrette und kleiner Salatgarnitur 

16,50€ 

 

Grüner Spargel im Brikteig an Wildkräutersalat mit pochiertem Ei und Frankfurter grüner Sauce 

18,50€ 

 

Salat von weissem und grünem Spargel mit hausgebeiztem Dill-Lachs 

19,50€ 

 

 

Rahmsuppe von Frühlingszwiebeln und Tomaten   10,50 € 

 

Grünkernsuppe mit Butterklößchen   10,50€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hauptgerichte 
 

Spargelrisotto mit gegrilltem Brokkoli und gebratenem Spargel  26,00€ 

 

 

 

Blaubeernudeln mit Grünkern-Rahmgemüse und grünem Spargel   28,00€ 

 

 

Kaninchenbratwurst auf Spargelrisotto mit grünem Spargel   26,00€ 

 

 

Wallerfilet auf Kartoffel-Spinat-Pürree  

mit Meerrettichsauce und frisch geschabtem Meerrettich   36,00€ 

 

 

 

Gebratene Riesengarnelen auf Blaubeernudeln 

 mit grünem Spargel und Safransauce   31,00€ 

 

 

Watterbacher Lachsforellenfilet auf  

gegrilltem Gemüse mit Kürbiskernpesto    39,00€ 

 

 

 

Dessert 
 

Rhabarber-Joghurt-Mousse im Gläsle mit Rhabarberkompott   7,50€ 

 

Weisse Schokoladen Panna Cotta mit Passionsfruchtspiegel und Himbeersorbet  12,50€ 

 

Hausgemachter Prinz Carl Eisgugelhupf mit Himbeermark und Cointreau 

12,50€      kleine Portion-1 Scheibe  7,50€ 

 

 

 

 

 

 

 



 

Unsere Weine zum Spargel 

Weingut Graf Neipperg 

Cuvée weiß  P + P     

 (Sauvignon Blanc, Rivaner, Muskateller) 

 

Cuvée rosé P+P      

 ( Spätburgunder , Merlot) 

 

0,2 Glas   6,90€     Flasche 0,75l  22,00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

Die Spargelzeit genießen mit  

 

Spargel vom Gemüsehof Schmitt in Hockenheim 

 

 

Bärlauchpfannküchle mit  

Ragout vom weißen Spargel mit  Dinkel-Schnittlauchsauce 

 28,00€ 

 

 

Eine Portion Spargel mit …… 

 

Kartoffeln oder Pfannküchle 

 

Sauce Hollandaise oder Dinkel-Schnittlauch-Sauce     

29,00€ 

 

 

wahlweise dazu noch … 

 

gekochter Schinken oder  

roher Schinken vom Schwäbisch Hällischen Landschwein   33,00 € 

 

 paniertes Kalbsschnitzel   39,00 € 

 

Lachsschnitte   39,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


