
 

      

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 
Unsere Sushi Variation  

 
 

 

Maki und Nigiri Sushi 

 

Räucherlachs-Ingwer-Roulade 

 

Inside out rolls mit Thunfisch  

 

Grünkernsushi mit geräucherter Forelle und Topinki 

 

Stapelsushi mit Avocado und Rukola 

 

Wildschweinsalami, 

 

 Meerrettich, Wasabi und eingelegter Ingwer 

 

 

 

Groß    24,00€ 

 

Klein   18,50€ 

 
 

 

 

Herzlich Willkommen zu unserer ersten Sonderwoche 2024 

-Asien trifft Odenwald im Prinz Carl- 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 



 

  

 

Vorspeisen / Suppe 
 

 

Garnelen Panko auf Wakame Algensalat mit Wasabi Mayonnaise   

16,50€ 

 

 

Tataki vom Thunfisch mit Togarashi, Asia Gemüse und Syracha 

22,00€ 

 

 

Gedämpfte Dim Sum vom schwäbisch hällischen Landschwein mit Soja Dip  

 16,50€ 

 

 

Mit Zitronengras, Ingwer und Limette gebeizter Lachs mit Gewürzmajonnaise   

18 ,50€ 

 

 

Mango-Karottensuppe mit Unterneudorfer Flusskrebsen 

12,00€ 

 

 

 Hauptgerichte 

 
Grünes Thai Curry mit Austern Pilzen, Edamame und Reis 

21,50€  

 

Tom Yam vom Oberneudorfer Masthuhn mit Reis 

28,00€ 

 

„Tandori“- Entenbrust mit Edamame und Grünkernfalaffeln 

34,00€  

 

Gelbes Thai Curry mit Riesengarnelen auf Sepianudeln 

31,00€  

 

Kabeljaufilet mit Nam Brik Haube an Bryani Reis und leichter Curry Sauce 

33,00€  

 

 

Bulgogi (koreanisches Feuerfleisch) vom Rind mit Mendake Nudeln und Sesamsauce 

34,00€ 

 
 

 

 

 

 

Dessert 

 
Kokosmousse im Gläsle mit karamellisierter Ananas 

7,50€ 

 

Karamellisierte, geeiste Passionsfruchtcreme mit Kakiragout 

9,50€ 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

Keine Lust auf asiatische Küche… 

dann gibt es da noch: 
 

 

 

Grünkernsuppe mit Butterklößchen    10,50€ 

 

Kürbis-Ingwerschaumsuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl    

10,50€ 

 

Bunter Vorspeisensalat     9,50€ 

 

 

******** 

 

Grünkernküchle auf Schwarzwurzelgemüse    

 22,50€ 

 

 

Gebackene Schweinsfußpraline mit Rotkraut und Kartoffelpüree  

 21,50€ 

 

 

Odenwälder Mostbraten mit Wirsinggemüse und Semmelknödel 

31,00€ 

 

 

„Dry aged“ Roastbeef vom Bauer Hoffmann in Rumpfen  

mit kleinen Kartöffele, buntem Gemüse  

und Pfefferrahmsauce 

46,00€ 

 

 

******** 

 

Prinz Carl Eisgugelhupf mit Himbeermark und Cointrea 

12,50€     klein   7,50€ 



 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Aperitifempfehlung 

 
Alkoholfreier Mango Lassi  

4,50€ 

 

 

Saketini 

(Sake, Gin, Yuzu, Zitronensaft, Gurkenscheibe)  

 6,50€ 

 

 

Pflaumenspritzer 

(Pflaumenwein, Gin, Sprudelwasser)  

 6,50€ 
 

 

 

 

 
 

Unsere Weinempfehlungen 

 

21er Iphöfer Bacchus Kabinett     

Weingut Wirsching, Iphofen  

0,2l    8,50€               Flasche   0,75l       28,30€ 

 

******** 

 

Weingut Graf Neipperg, Württemberg 

 

2022er Cuvée weiß  P+P ,  

(Sauvignon Blanc, Rivaner, Muskateller) 

 

2022er, Cuvée rosé P+P 

 (Spätburgunder, Merlot) 

0,2l   6,90€    Flasche 0,75l   22,00€ 

 

******** 

 

21er Gelber Muskateller feinherb      

Weingut Lergenmüller, Pfalz     

0,75l Flasche  27,20€ 

 

 

 

 
 

 

 

 


