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MITTAGS UND ABENDS GENUSS

Hier, in Jaegles Genussreich erleben Sie pure Gaumenfreuden aus raffinierter Kochkunst,

traditionell bis modern interpretiert - mittags und abends.

Kichenchef Jens Jaegle und sein Team verwandeln allerbeste saisonale Zutaten madglichst

lokaler Produzenten und heimischer Jagd in pure Kdstlichkeiten, die man nicht vergisst.

Verbunden mit einem herzliche Service und erlesener Weinbegleitung in angenehmer
Atmosphare erleben Sie reines Genussvergnugen.

Lassen Sie es sich im Genussreich schmecken und Ihre GenieBerseele baumeln.
Guten Appetit!

Gerne gehen wir auf Unvertraglichkeiten und Allergien ein.

Lassen Sie es uns wissen und sprechen Sie uns gerne an.

Wir kochen far Sie:
Montag bis Samstag
mittags 12:00 - 14:00 Uhr
abends 18:00 - 21:00 Uhr
Sonntag
mittags 12:00 - 14:00 Uhr

abends geschlossen

Offnungszeiten kdnnen wegen Sonderveranstaltungen variieren, fragen Sie bitte nach und

reservieren Sie rechtzeitiqg.



UNSERE APERITIFEMPFEHLUNGEN

Green Bloom
Limette, Lavendel, Rosmarin
Aufgefillt mit Sekt oder mit Soda
8,60€/7,50€

Herbst Melange
Hibiskus, Pfirsich, Vanille
Aufgefillt mit Sekt oder mit Soda
8,50€/7,50 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNGEN

WEINGUT GRAF NEIPPERG, WURTTEMBERG

2022 Cuvée wei3 P+P
Sauvignon Blanc, Rivaner, Muskateller

2022 Cuvéerosé P+P
Spatburgunder, Merlot

0.216,90 € 0.75124,00 €

DER WEIN ZUR GANS

Weine vom Bio Weingut Bodega el Despunte
José Jaime Hernandez Hernandez
La Cruz Santa - Teneriffa

Listan Negro
0.21 890€ 0,751 33,00€
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PRINZ CARL AKTUELL

12. Oktober Aktivsonntag mit der Ape
Oktoberfest mit dem Team-Ape auf dem Buchener Marktplatz

...ga ga Gansezeit!
Knusprige Martinsgans gibt es vom 7. bis 9. November
sowie am 11. November

12. November Europaische Krimilesung - Von Nord nach Sud
mit Ziehharmonikamusik und begleitendem Menu
Gemeinsam mit der Buchhandlung Volk & dem Team vom Gasthaus Schwanen
50,00 € im Gasthaus zum Schwanen

15. November - 28. Dezember Kunstrasen-Jahresausstellung im Prinz Carl
Kunst und Prinz Carl gehoren ja bekanntlich seit jeher zusammen.
Wir freuen uns auf eine tolle Ausstellung des Buchener Vereins Kunstrasen e.V.
Gedffnet zu unseren iiblichen Offnungszeiten

22. November Irischer Abend mit Rott7
Folk Music vom Feinsten samt coolen Drinks
und allerlei Leckereien

28. - 30. November Buchener Weihnachtsmarkt
Besuchen Sie uns an der Knodelbude

31. Dezember Silvestergenuss
.Prinz Carl Silvester-Sektfrihstlck” am Buffet
&
SILVESTER-MENUBOX fiir Zuhause
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MITTAGSKARTE

Business Lunch - Lecker und flott

Kartoffel-Krautsuppe
mit Wildsalami
*

Rollbraten vom Morschenhardter Hirsch
mit Spatzle und winterlichem Gemuse
*

Joghurt-Mousse
mit KUrbispuree im Glasle
oder wahlweise
Kaffee-Espresso-Cappuccino

52,00€

*

Bunter Vorspeisensalat 8,50€

Kirbis-Ingwerschaumsuppe
Mit gerdsteten Kirbiskernen und Kirbiskerndl 10,50€
*
Steinpilzravioli
mit Steinpilzrahmsauce, frischen Pilzen und gehobeltem Parmesan 26,50€

Selbstgemachte Leberwurst vom Landschwein, geschmolzen
dazu Kartoffelplree und Sauerkraut 22,00

Bunter Herbstsalat mit ,Brathering”
von der Dallauer Lachsforelle mit Essiggemuse 29,00€

Kabeljau, gebacken im Bierteig
mit kleinen Kartoffele und selbstgemachter Remoulade  31,00€

Medaillons vom Oberneudorfer Weidehahn
mit Steinpilzrahmsauce und Spatzle 31,00€
*

Affogato
1 Kugelvanilleeis mit Espresso
6,90€
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UNSER REGIONALES MENU

Grinkernsuppe
mit Butterkl6Bchen

*

Odenwalder Mostbraten
mit handgerollten Bubespitzle und Rahmwirsing

*

GrieBschnitte
mit Ingrid-Maria-Apfelbrei und Zimt/Zucker

UNSER BESONDERES MENU

Rote Bete Meerrettich Terrine
an kleinem Feldsalat

Lachsforelle mit Schittelbrot Crunch,
Kartoffelptrree und NuBbutter

*

RehniBchen in Johannisbeersauce
mit Pastinakenpurree und Rote Bete Ricottine

*

Kiirbis-Passionsfruchtsorbet
auf Mandarine mit Vanillebirne

74,00€



HAUPTGERICHTE

Grunkernfalafel
auf Butternut-Kurbisrisotto und gebratenem Brokkoli
28,00€/ 33.00€

Bunter Herbstsalat mit Grinkernkiichle
und gebratenem Butternutkdrbis
26,50€

Spinatknddel
mit brauner Butter und Parmesan auf Spitzkohl
21,00€/26,00 €

Lachsforellenfilet nach Sudtiroler Art
Schuttelbrot, Speck, Rosmarin, Thymian
mit brauner Butter und Kartoffelplree
31,00€/36,00€

Rehragout ,aus der Bulau”
mit Wirsing und Rote Bete Ricottine
28,00€/33,00€

Medaillons von der Oberneudorfer Masthuhnbrust
mit Steinpilzrahmsauce und hausgemachten Spatzle
31,00€/36,00€

Geschmortes Rinderscherzel
Krauter-Ricotta-Knddel und Pastinakenpurree
31,00€/36,00€

DESSERT

Prinz Carl Eisgugelhupf mit Himbeermark und Cointreau
klein 8,50€ groB12,00€

Karamelisiertes Kurbiskernparfait
mit Birnen-Holunder-Zwetschgengrutze
10,50€



VORSPEISEN

Kleiner Vorspeisensalat
8,50€

Bunter Herbstsalat mit gelber Bete,
gerdsteten Kdrbiskernen und Belper Knolle
12,50€

Entenleberparfait mit Quitten-Portweingelee
an kleinem Feldsalat mit Brioche
18,50€

Gebackene Dallauer Lachsforelle
in Essiggemuse an kleinem Feldsalat
18,50€

Kartoffel-Krautsuppe
mit Wildsalami
10,50€

Kirbis-Ingwerschaumsuppe
mit gerosteten Kurbiskernen und Karbiskernal
10,50€



