Griinkernsuppe mit ButterklofSchen
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Wildschweinmedaillons mut
hausgemachten Bubespitzle und glacierten Apfelspalten
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Apfel-Griinkernauflauf mit Walnussparfact

5900 €

tochwetse bestellt 55,00 €

Cluser éﬁW&f Meni

Getriiffelte Gemiiseterrine
von SiifSkartoffel und Sellerie an kleinem Feldsalat

X% K K KKK
Steinbutt auf Blumenkohl-Vandlepiirree

KK KKK KK
Lammvriicken
unter der Knoblauch-Kruste mit Pablbohnen und Polenta
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Avokado-Creme Briilée mit Nougat Eis

55,00 €
tischwetse bestellt 51,00 €



Liebe Giste und Freunde,
wir haben, glaube ich ein ereignisreiches Jahr hinter uns.

Die ersten Renovierungen konnten begonnen werden und
werden auch im néachsten Jahr weitergehen,
damit der Prinz Carl fiir die ndchsten Jahre auch optisch
den Anspriichen aller standhalten kann.

Wir mochten auf diesem Wege ganz herzlich
Danke sagen:
- Danke fiir die gute Zusammenarbeit
-Danke fiir Thre Treue
-Danke fiir Ihr Vertrauen und
-Danke einfach dafiir, daB3 es Sie gibt.

kR ok skokeskskek

Mit Gisten wie Thnen konnen wir
immer wieder positiv in die Zukunft blicken.

Das haben wir diese Jahr getan und wir wissen heute alle-
auch das nichste Jahr gibt fiir Sie und fiir uns
ein interessantes Jahr 2012,
das unter dem Thema: 400 Jahre Prinz Carl in Buchen
stehen wird

Wir freuen uns darauf, es zusammen mit Thnen zu bestreiten.

sekeskeskeskeoskoskeskekekek sk

Jens und Karin Jaegle, die ganze Familie und
das komplette Prinz Carl Team
sind wieder energiegeladen fiir Sie da.



Ste starten am Besten mit

Unver Vollwertsalat mit selbstgezogenen Sprossen und Keimlingen 9,50

Hauosgebeczte Waltterbacher Lachsforelle an Feldsalat mit Dillsenfoauce
12,50

Erntefrischer Ackersalat
mut Wildschweinsalami, Wildschweinachinken und Kiirbiskernol 9,50

Entenleberparfact muit Teerosinen, Quittenportweingelee und Toast 12,50

Maronenschaumouppe mit geristeten Maronen und Schinkenschoberl 8,50

Unvere Hauplgerichte

Spinat-Ricotta Raveoli auf Kiirbis-Birnengemiise
wn leichter Gorgonzolasauce 15,50

Griinkernkiichle mct Ratatoudlle 15,50

Ganze Watterbacher Lachoforelle ,, Miillerin Art™
mut Kartoffeln und kleinem Salat 24,00

Meerwolf auf getriiffeltem Risotto mit Kruostentiersud 28,00

Rindertafelspitz ,,von unserem Demeterbauern Meinrad Ridel”
mit Drillingskartoffeln, Schnittlauchsauce
und frisch geschabtem Meerreticch
24,00

Riicken vom Mirschenbardter Hirschkalb
auf geblittertem Rovsenkohl mit Kartoffelpraline
29,00



Business Lunch

Kiirbes Ingwerschawmouppe mit gerosteten Kiirbiskernen

Aty st st

Barberie Entenbrust auf Wirsinggemiise
mit Krauter-Ricottaknidel

Kaffee, Eapresso, Cappuccino
mit etwas Siiffem

26,00 €

Tagesessen vom 16. Januar - 20. Januar 2012

Montag
Gekochte Ochsenbrust mit Kartoffeln und Meerrettichsauce 7,40

Gemdise Saté mit Reis 6,490

Dienstag
Pefferrabmgeschnetzeltes mit Bandnudeln 7,90

Fettuccine mit Paprikagemiise 6,90

Mittwoch
Paniertes Schnitzel mit Kroketten 7,90

Sellerieschnitzel mit Kroketten 6,490

Donnerstag
Spaghetti Bolognese 7,90

Spaghetti Putanesca 6,90

Fretag
Gebratene Rotbarbenfilets auf Wokgemiise

mit Rets und Sojasauce 7,90

Vegetarische Empfeblung 6,490



Desserts-
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Traditioneller Eisgugelbupf mit Himbeermark

wund Cointreau

750C

Knuaspercannelont mit

Ananas-Kokoo-Eis und Passionsfruchlgelee
8,50

Pralinenmoudsse mit wedfSem Kaffeeschawm und
Zwergorangenragout

8,50



